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VOSI HNIZDA

Prisady:

160 g mletych piskotl (kupovanych ¢i doma upecenych)
60 g mletych orechl

40-60 g masla

1 bilek

100 g ml. cukru (délala jsem bez cukru)

4-5 1zic rumu

Krém:

110 g masla
80-110 g cukru
1 PL rumu

Postup:

Formicku vysypavame cukrem, vmackneme tésto, udélame dilek,
ktery naplnime krémem a prilepime piskot nebo kolecko z
lineckého tésta.

Spi¢ku hnizda miZeme macet v Cokolddé a ndsledné sypat ofechy.

PISKOTY

Prisady:

2 vejce

100 g Freee Doves Farm Samokyprici smeés bila bez lepku
75 g cukru moucky nebo krystalu (vCetné vanilkového)
2-3 PL vlazné vody

citronova kilira


https://dovesfarm.cz/vosi-hnizda-2/

Postup:

Zloutky + cukr + vodu u$lehdme do pény.

Z bilkl uSlehame tuhy snih.

Do uSlehanych Zloutkd vmichadme nejdrive mouku a pak jemné
snih.

Na pecici papir délame 1zickou pisSkoty.

Pec¢eme na 170 stupnl asi 10-15 minut dozlatova.



