Tvarohové satecky/tasticky

Kategorie: chlebova smés bila bez lepku,Peclivo
Tisk z webu: www.dovesfarm.cz

TVAROHOVE , SATECKY/TASTICKY“

Prisady:

250 g Freee Chlebova smés bild bez lepku
250 g tvarohu v alobalu

250 g masla

vejce na potreni
marmelada, povidla, orechy, ochuceny tvaroh, ..
mouckovy cukr

Postup:

VSechny tri suroviny zpracujeme v tésto, dame do lednice
vychladit (staci hodinka).

Tésto vyvalime na slabSi plat. Nakrajime ctverecky (nebo
vykrojime ridzné tvary), do stredu dame oblibenou néapln,
prehneme nebo zakryjeme druhou Ccasti. Strany dobre
pritiskneme, aby nam marmelada/napln pri peceni nevytekla.
Pred pecenim potreme rozslehanym vejcem.

PeCeme na 180 °C asi 20 az 25 minut.

Za recept dékujeme pani MiluSce JakSové.


https://dovesfarm.cz/tvarohove-satecky-tasticky/




