Tvarohové muffiny

Kategorie: Babovky, muffiny, cupcaky,Homepage
Tisk z webu: www.dovesfarm.cz

Ingreaience:

200 g Freee Samokyprici smés bila bez lepku
3 g kypriciho prasku do peciva
100 g cukru krupice

1 balicek vanilkového cukru

100 ml rostlinného oleje

2 vejce

250 g mékkého tvarohu ve vanicce
1 hrst rozinek

1 hrst tmavé Cokolady

vanilkova pasta

Postup:

Mouku, prasek do pecCiva, rozinky a nasekanou cokoladu smichame
v mise.

V druhé mise vySlehdme rucnim Slehacem vejce s obéma cukry a


https://dovesfarm.cz/tvarohove-muffiny/

olejem.

Do vajec zaSlehame tvaroh a vanilkovou pastu. Nakonec stérkou
vmichame suché ingredience.

Tésto rozdélime do 12 papirovych kos$ickd.
PeCeme na 180° C asi 20 minut.

Za recept dékujeme pani MiluSce JakSové.



