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SLEPOVANE CUKROVI S MATCHA CAJEM

Prisady:

160 g Freee Chlebova smés bila bez lepku

2 balicky matcha pudinku Amylon (80 g)

(nebo 240 g Freee Chlebové smési bilé bez lepku)
80 g loupanych mandli

5 g matcha caje

80 g mouckového cukru

20 g vanilkového cukru

200 g tuku (nejlépe Heru a mlizete pro lepsi chut dat cast
masla )

1 Zloutek

Na slepeni marmeldada.

Postup:

Mandle opelte nasucho v panvi a nechte je vychladnout. Poté je
rozmixujte v mixéru na jemnou mandlovou moucku.

Ve velké mise smichejte mouku, Spetku soli, matcha caj,
nasekané mandle a oba cukry. Poté pridejte na kousky pokrajené
médslo. Zapracujte jej pomoci prstd do mouky, a nakonec
zapracujte Zzloutek.

Hotové tésto rozdélte na polovinu, zabalte do fdélie a nechte v
lednici alespon hodinu odpocinout (idealné pres noc).

Tésto vyvalejte na moukou poprdasSené pracovni desce na plat
silny asi 3 az 5 mm a vykrajujte tvary.

Vykrajené tvary vyskladejte postupné na plechy vylozené
peCicim papirem. Pelte v troubé predehraté na 170 °C, kazdy
plech asi 10 minut.

Vychladlé cukrovi slepte marmelddou a nechte odlezet na
chladném misté.


https://dovesfarm.cz/slepovane-cukrovi-s-matcha-cajem/
https://dovesfarm.cz/slepovane-cukrovi-s-matcha-cajem/

Za recept dékujeme pani MiluSce JakSové, ktera se inspirovala
na strankach prozeny.cz.



