Rumové pernicky s marcipanem

Category: chlebova smés biléd bez lepku,PeCivo,smés bila bez
lepku
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RUMOVE PERNICKY S MARCIPANEM
Tésto si pripravte den predem.

200 g Freee smés bila bez lepku
200 g Freee smés bila chlebova
160 g mouckového cukru

1 KL jedlé sody (3 g)

1 sacek Kypriciho prasku do perniku
1 KL pernikového koreni

10 g kakaa

2 vejce

120 g medu

2 KL citronové klry

60 g masla

250 g marcipanu (cca)

Ze vSech surovin (kromé marcipdnu) vypracujeme tésto,

které nechame pres noc odpocCinout v chladu.

Na lehce pomouceném vale znovu propracujeme a vyvalime plat
silny cca 5 mm.

Z ného vykrajujeme kolecka o priméru cca 3 cm, do kazdého dame
kousek marcipanu,

zabalime ( zakoulime v dlanich ) a dame na plech s pecicim
papirem.

PeCou se na 180° C asi 15 minut (od 12. minuty hlidejte).

PO UPECENI NECHAT CHVILKU ZCHLADNOUT, jakmile je budete moct
chytnout do ruky, namacime (rum — mouckovy cukr — rum).

Do druhého dne se odlezi a jsou mnamézni.

Za recept dékujeme pani MiluSce JakSové, ktera se inspirovala


https://dovesfarm.cz/rumove-pernicky-s-marcipanem/
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