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Ingredience:

250 g Freee smés bila chlebovad bez lepku

125 ml smetany ke Slehani 33%

125 g uzeného Eidamu

125 g tuku pokojové teplot (65 g masla a 60 g Hery)
1 KL soli

6 g kypriciho prasku do peciva

Na potreni: vejce
Na posypani: hrubozrnnd sil, sezam

Ze vSech surovin vypracujeme hladké tésto, které nechdme asi
10 minut odlezet na kuchynské lince.

Tésto vyvalime na plat silny cca 0,5 cm. Vykrajujeme
vykrajovatkem precliky.

Pred pecCenim potreme rozSlehanym vejcem a posypeme sezamem.

Peceme na 175 °C asi 15 minut (dozlatova).

Za recept dékujeme pani MiluSce JakSové, kterd se inspirovala
zde:
Madam_kolacik
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