Pomerancovy dezert

Kategorie: chlebovd smés bila bez lepku,Dorty a rolady
Tisk z webu: www.dovesfarm.cz

POMERANCOVY DEZERT

Prisady:

3 vejce

120 g Freee Chlebova smés bila bez lepku
120 g krystalového cukru

3 1zic oleje

Spetka soli

pomerancova klra

Bilky Slehame s cukrem do hodné pevného snéhu, do kterého
priddvame postupné Zloutek po zloutku a olej. Mouku, sdl a
pomerancovou klru zaslehdme zlehka rucné metlickou. Peceme cca
pri 180°C.

Napln:

2 sacky zelatinového ztuzovace Dr. Oetker
200 ml teplé vody (viz navod na ztuzovaci)
250 g tucného tvarohu ve vanicce

500 g bilého jogurtu

250 ml Slehacky ke Slehani 33 %

4 1zice mouckového cukru (dle chuti)

Tvaroh, jogurt a cukr smichame, do této smési zaSlehame
vySlehanou smetanu.

Ve vodé rozmichame dle navodu Zelatinové ztuzovace, do kterého
ihned zasSlehame tvarohovou smés. Rozetreme na vystydly korpus
a nechame v lednicce ztuhnout. Povrch poklademe platky
pomeranCe a polijeme cervenym zelé.
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https://dovesfarm.cz/pomerancovy-dezert-2/

120 g cukru
700 ml vody
stava z pomerance

— zelé promichame s cukrem

— prilijeme vodu

— privedeme k varu

— po 1 minuté odstavime

— do chladnouciho roztoku vmichdme pomerancovou Stavu a
nalijeme na povrch dezertu

— nechdme opét ztuhnout v chladnicce



