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POMERANCOVA ROLADA

Prisady:

5 vajec

40 g Freee Samokyprici smési bilé bez lepku
30 g cukru krupice

20 g vanilkového cukru

1 PL oleje

1/2 KL pomerancové klry Dr. Oetker

oranzova potravinova barva

Krém:
250 g mascarpone
60 g medu

100 g smetany ke Slehani 33%
2 KL pomerancové pasty
pomerancova marmeldda na promazani

Postup:

Z bilkld a cukru vysSlehdme tuhy snih, po jednom zaSlehame
zloutky (na nejnizsi otdacky), olej, a nakonec vmichame
prosatou mouku.

PeCeme na 170 °C asi 10 minut (kontrola Spejli).

Mascarpone promichame s medem, prilijeme smetanu a
pomerancovou pastu a kratce proSlehame. Suroviny musi mit
stejnou pokojovou teplotu!

Za recept dékujeme pani MiluSce JakSové, kterd se inspirovala
na strankach nejrecepty.cz.


https://dovesfarm.cz/pomerancova-rolada/




