Pernikoveé babovicky S
tresnémi

Category: Babovky, muffiny, cupcaky,samokyprici smés bila
written by obchod.biolepek.cz

Pernikové babovicky s tresnémi

Ingredience:

200 g Freee Samokyprici smés bila
100 g cukru krupice

110 ml mléka

2 vejce

80 g rozpusténého masla

3 g kypriciho prasku do peciva
8 g kakaa

33 g medu

1 PL tresSnové marmeldady

1/2 KL mleté skorice

100 g tresni (vypeckovanych)

Postup:

Do jedné misy nasypte sypké suroviny (cukr, mouku, kyprici
prasek, skorici a kakao), v druhé mise smichejte mléko,
zloutky, med, maslo a lzici marmelady.

Ve treti mise vysSlehejte z bilkd tuhy snih.

Sypkou smés spojte s tekutou, pak opatrné vmichejte snih a
tresné nakrajené na mensi/malé kousky.

Formu vymazte a vysypte moukou.

PeCte se na 180 °C zhruba 20 minut

Za recept dékujeme @bezlepkove pecenicko
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