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MRAMOROVY CHLEBICEK Z PODMASLI

Prisady:

4 vejce (zvlast bilky a zloutky)

200 g Slehaného podmasli (v pripadé alergie na mlécnou slozku
pouzijte rostlinny jogurt nebo smetanu vySlehanou s rostlinnym
mlékem)

180 g cukru krystal (220 g nebo kokosového cukru)

100 g oleje

2 balicky vanilkového cukru

400 g Freee Samokyprici smés bila bez lepku

3 1Zzice kakaa (pridame do poloviny tésta)

Cokoladova poleva

Postup:

Nejprve si vy$lehdme bilky s cukrem do tuhého snéhu. Zloutky,
podmasli, olej, vanilkovy cukr a mouku vySlehame. Tuhy snih
opatrné smichame se zloutkovou smési. Tésto rozdélime na dvé
Casti a do jedné vmichame 3 1zice kakaa. Nachystame si
chlebickovou formu (30 x 12 cm), vylozime si ji pecicim
papirem. Stridavé lijeme do formy sveétlé a tmavé tésto. Peceme
ve vyhraté troubé na 170 °C. ZkouSime Spejli, zda se tésto
nelepi a vpich nezaceli, pokud nezaceli a nelepi je chlebicek
hotovy.

Chlebicek mizeme polit cokoladdovou polevou a ozdobit dle
fantazie.

Za recept dékujeme pani Vladéné Halatové.
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