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MOCCA CUKROVI

Prisady:

220 g Freee Doves Farm Chlebova smés bila bez lepku

100 g Freee Doves Farm Smés bila bez lepku

200 g tuku (nejlépe Heru a miZete pro lepsi chut dat cast
masla )

1 vejce

110 g moucCkového cukru

20 g vanilkového cukru

1 KL mleté kdavy (ja dala 2 KL)

Postup:

Vypracujeme hladké tésto. Rozvalime natenko a vykrajujeme
ovalky (nebo jiné tvary).

Peceme na 180 °C, 6-7 minut dorlzova.

Polovinu vychladlych ovalkd potreme polevou (nebo do ni
namoCime). Slepujeme krémem vzdy jedem ovalek s polevou a
jeden suchy. VrSek s polevou miZeme ozdobit c¢okoladovou
polevou nebo jinym zdobenim.

Krém:

250 g masla

140 g mouckového cukru

4 PL uvarené silné kavy
trochu Cerstvé mleté kavy

Zméklé maslo, cukr a kavu uSlehame do pény.

Poleva:
1 bilek (cca 25 g)
65 g mouckového cukru


https://dovesfarm.cz/mocca-cukrovi/

1/4 KL mleté kavy

Bilek s prosatym cukrem utreme varecCkou do hladké hmoty.
Vmichame kavu, a jesté chvili treme.

Za recept dékujeme pani MiluSce JakSové.



