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MEDOVY KREMES

Prisady:

250 g Freee Doves Farm Samokyprici smés bila bez lepku (+
Freee Doves Farm Smés bila bez lepku na pripadné podsypavani)
100 g praskového cukru

50 g masla

2 lzice rumu

1 1Zzice medu

1 celé vejce

1 Zloutek

Postup:

Vypracujeme tésto, které rozdélime na polovinu a vyvalime na
dva tenké platy.

PeCeme na pecicim papire pri 160°C. Rychle se pece, proto
troubu hlidéame.

Tésto valime primo na papire, na kterém se bude péct.

Krém:

1 1 mléka

2 1lzice Freee Doves Farm RyZzova mouka bez lepku
2 zlaté klasy

3-4 Zzloutky

— uvarime husty pudink

250 g masla
150 g praskového cukru

— vysSlehame do pény a smichame se studenym pudinkem
— krém natreme na upeceny plat


https://dovesfarm.cz/medovy-kremes/

Slehacka:

3 Slehacky

2-3 vanilkové cukry
1 ztuzovacC Slehacky

— vySlehame a natreme na krém.

Na Slehacku polozime druhy plat a vrch mlzeme posypat cukrem.
Pred krajenim nechame 2-3 hodiny odlezet v lednicce.



