Medové trubicky

Kategorie: chlebovd smés bila bez lepku,smés bila bez lepku
Tisk z webu: www.dovesfarm.cz

MEDOVE TRUBICKY

Prisady (na polovicni ddavku):

100 g mouckového cukru

170 g Freee Chlebové smési bilé bez lepku
80 g Freee Smési bilé bez lepku

50 g tuku (dala jsem Stellu)

50 g medu

2 PL mléka

1 zloutek

Postup:

Ze vSech surovin vypracujeme tésto, které dame na 2 hodiny do
lednice (1épe nechat do druhého dne).

Z tésta vyvalime tenky plat, z ného vykrajime kolecka o
pridméru 8 cm. Kazdé kolecko natocime na trubicku na kremrole.
PeCeme na 200 °C asi 10 minut. Jesté teplé je sundame z
trubicek.

Konce namoCime do rozpusténé cokolady a po zaschnuti plnime
krémem.

Krém:
1 karamelové Salko
250 g masla

Zméklé maslo vysSlehame s karamelovym Salkem. Pokud je krém
ridky, dame ho na chvili zchladit do lednice.

Za recept dékujeme pani MiluSce JakSové, kterd se inspirovala
na strankach tradicnirecepty.cz.


https://dovesfarm.cz/medove-trubicky-2/




