Marcipanové susenky

Kategorie: chlebova smés bila bez lepku,smés bila bez
lepku,SuSenky
Tisk z webu: www.dovesfarm.cz

MARCIPANOVE SUSENKY

Prisady:

90 g zmeklého masla

45 g mouckového cukru

2 zloutky

100 g marcipanu Dr. Oetker

110 g Freee Chlebové smési bilé bez lepku
50 g Freee Smési bilé bez lepku

20 g kukuricného Skrobu

vanilkova pasta

Postup:

Maslo, cukr a Zloutky par minut Slehame, pak zaSlehame
marcipan nakrajeny na malé kousky (chce to trpélivost).
Nakonec zaSlehdame mouku s kukuricnym Skrobem. Tésto dame na
min. 30 minut do lednice.

PeCeme na 190 °C asi 5 minut.

Za recept dékujeme pani MiluSce JakSové, kterd se inspirovala
na strankach
https://sladkavanilka.cz/marcipanove-susenky/
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