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MANDLOVE MUFFINY S BROSKVEMI A HRUSKAMI

Prisady (na 12 muffini):

100 g Freee Samokyprici smés bila bez lepku
50 g mandlové mouky

3 g prasku do peciva

100 g zméklého masla

100 g cukru krupice (lze i méné)

3 vejce (prosSlehand)

50 g jogurtu

1/2 KL vanilkového extraktu nebo vanilkové pasty
Spetka soli

Cerstvé ovoce (merunky, broskve, hrusky..)

Postup:
Do misy dejte maslo, cukr, vejce, jogurt, vanilkovou pastu a
prosSlehejte. (Mné se tésto trochu ,zdrclo“, nic, co by

nespravila vodni lazen. Pristé si napred prosleham vejce s
cukrem a maslo pridam rozpusténé.)

Pridejte prosatou mouku, prések do peciva a sul.

KoSicky naplnte do 2/3, pridejte 2 platky broskvi a 2 platky
hrusky.

PeCte na 180 °C cca 25 az 30 minut.

Za recept dékujeme pani MiluSce JakSové.
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