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LISKOORISKOVE CUKROVI

Prisady (na cca 60 kousku):

140 g Freee Chlebové smési bilé bez lepku

60 g Freee Smési bilé bez lepku

80 g mletych liskovych oriski

80 g mouckového cukru

140 g tuku (nejlépe Heru a miZete pro leps$i chut dat cast
masla )

2 zloutky

Krém:

100 g mlécné Cokolady min. 40%

100 g smetany ke Slehani 33%

80 g liskooriSkové pasty/masla (100 %)
20 g zméklého masla

Ze vSech surovin vypracujeme tésto, které dame pres noc
odpocCinout do lednice.

Z tésta vyvalime plat silny cca 4 mm. Vykrojené tvary pecleme
na 180 °C asi 8 az 10 minut (az lehce zezlatnou).

Krém si pripravime den predem: rozpusténou Cokoladu zalijeme
teplou smetanou. Metlickou promichame, pridame oriskovou
pastu/maslo a promixujeme tycCovym mixérem. Nakonec primixujeme
kousky masla. Na krém polozime potravinovou félii a dame
vychladit. (Krém bude na druhy den dost tuhy, nechte ho
povolit na kuchynské lince.)

Slepené namoCime do rozpusténé cCokolady a posypeme kousky
liskovych oriskd.


https://dovesfarm.cz/liskooriskove-cukrovi/

Za recept dékujeme pani MiluSce JakSové, ktera se inspirovala
na strankach vikendovepeceni.cz



