Linecké cukrovi podle babicky
Josefa Marsalka

Kategorie: chlebova smés bilad bez lepku,smés bila bez
lepku,Velikonoce
Tisk z webu: www.dovesfarm.cz

LINECKE CUKROVI podle babiéky Josefa Marsalka

Na cca 25 kousku:

200 g Freee Doves Farm Chlebova smés bila bez lepku

90 g Freee Doves Farm Smés bila bez lepku

20 g kukuricného Skrobu

200 g studeného tuku (nejlépe Heru a mdZete pro lepsi chut
dat Cast masla )

10 g vanilkového cukru

1 Zloutek

Spetka soli

domaci marmelada

Postup:

V mise smichdame mouku se Skrobem, pak pridame Spetku soli,
studeny tuk (na kosticky) a oba cukry. Zpracujeme (RYCHLE) v
drobenku. Pridame Zloutek a opét RYCHLE zapracujeme. Tésto
nechdme odpocinout v chladu.

Vykrojené tvary peceme na 160 °C cca 10 minut.

Po vychladnuti slepime marmelddou. MiZeme pocukrovat.

Barevny cukr si snadno pripravime smichanim par kapek rumu (v
zadném pripadé ne voda), mouckového cukru a prasSkového
potravinového barviva. Nechame proschnout, pak hrudky
rozmaCckame (nejlépe to jde v hmozdirfi) a prosejeme pres sitko.

Za recept dékujeme pani MiluSce JakSové.
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