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LINECKA SRDICKA

Prisady:

120 g Freee Chlebové smési bilé bez lepku

55 g Freee Smési bilé bez lepku

125 g tuku (nejlépe Heru a miZete pro lepSi chut dat céast
masla )

1 Zloutek

60 g mouckového cukru

citrénova klra

Snih:
4 bilky
360 g mouckového cukru (i méné)

Postup:

Ze vSech surovin vypracujeme hladké tésto, které dame pres noc
do lednice.

Lineckd srdicka predpeceme v troubé predehraté na 180 °C 7
minut.

Bilky s cukrem zacCneme Slehat v pare, jakmile se utvori pevny
snih, odstranime z pdry a Slehame do vychladnuti. Snih
prendame do cukrarského sacku s rezanou SpicCkou a naneseme na
linecké cukrovi. Vrdtime do trouby a dopeceme (ja jsem pekla
na 120 °C asi 30 minut, doporucuji hlidat).

Za recept dékujeme pani MiluSce JakSové.


https://dovesfarm.cz/linecka-srdicka/




