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KAVOVA SRDICKA

Prisady:

65 g Freee Chlebové smési bilé bez lepku

35 g Freee Smési bilé bez lepku

80 g mandlové mouky

120 g tuku (nejlépe Heru a mizete pro leps$si chut dat cast
masla )

60 g trtinového cukru

1 Zloutek

1/2 KL citrénové kiry

1 PL instantni kavy

Tésto nechame pres noc odpocinout v chladu. Vykrojend srdicka
peCeme na 180 °C asi 8 az 10 minut.

Krém:

100 g zmeéklého masla

1 PL trtinového cukru

1/2 PL kakaa

1 KL vanilkové pasty

80 g rozpusténé tmavé cokolady (pouzila jsem Callebaut
cappuccino)

V mise vySlehdame mdslo s cukrem do nadychané pény, pak
zaSlehame kakao, vanilkovou pastu a rozpuSténou cokoladu.

Na dokonceni:
Ccokolada Callebaut cappuccino
bila Cokolada


https://dovesfarm.cz/kavova-srdicka/

Za recept dékujeme pani MiluSce JakSové, kterd se inspirovala
na strankach https://tchiboblog.cz/recept-kavove-cukrovi/



https://tchiboblog.cz/recept-kavove-cukrovi/

