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KAKAOVE ROHLICKY

Prisady (buflery):

4 vejce

50 g piskového cukru

15 g pudinkového prasku

30 g vody

45 g Freee Doves Farm Smés bila bez lepku

45 g Freee Doves Farm Chlebova smés bila bez lepku

Postup:

— zloutky, pudink, vodu a 2 lzice mouky rozmichame v misce na
kasicCku

— z bilkd vySlehdme za postupného pridavani cukru tuhy snih

— C¢éast bilkd déme do zloutkové kasSicky a promichanim ji
nadlehcCime

— tuto smés vmichdme do bilkd

— postupné vmichame opatrné a postupné mouku

— na papir strikame rohlicky cca 15 cm, z davky je jich asi 20
kus(

— pecCeme na 180-200 °C pri pootevrené troubé, dopékame na 150
°C (korpus nesmi pruzit)

— na vychladlé buflery strikame krém

— dédme dobre vychladit do lednicky a macime v cokoladové
polevé

Krém:

320 ml mléka

42 g pudinkového prasku
115 g cukru krupice

290 g masla

20 g kakaa


https://dovesfarm.cz/kakaove-rohlicky/

— uvarime pudink, ktery michame v robotu do vychladnuti, at
nemame zmolky (SlehacC na vysoky stupen)

— do studeného pudinku pridavame postupné maslo pokojové
teploty

— nakonec vmichdme prosaty kakaovy prasek

Poleva:
200 g Cokolady
100 g 100 % tuku



