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JOGURTOVY KOLAC S JAHODAMI

Prisady:

110 g Freee Samokyprici smés bila bez lepku
70 g polohrubé kukuricné mouky

1/2 balicku jahodového pudinku (cca 18 g)
170 g cukru krystal

300 ml bilého smetanového jogurtu

2 vejce

100 g zmeéklého masla

6 g kypriciho prasku do peciva

cca 200 g jahod

Postup:

Zméklé maslo vysSlehame s cukrem do pény, pak po jednom
zaSlehdme cela vejce. Vmichdme jogurt, prosatou mouku a prasek
do peciva.

Tésto nalijeme do formy a poklademe jahodami.

PeCeme v kulaté kolacové formé (vymazané maslem a vysypané
kokosovou moukou) na 180 °C cca 35 minut.

Za recept dékujeme pani MiluSce JakSové, kterd se inspirovala
na strankach www.dobruchut.sk.


https://dovesfarm.cz/jogurtovy-kolac-s-jahodami/




