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JARNI BISKUPSKY CHLEBICEK Z BILKU

Prisady:

1 celé vejce

6 bilkl (180 g)

180 g mouckového cukru

160 g Freee Samokyprici smési bilé bez lepku
70 g masla

50 g suSenych merunéek

40 g nahrubo nasekanych pistacii

35 g kandovanych tresni

30 g bilé cokolady

Postup:

Maslo rozpustime a nechame zchladnout.

Formu na biskupsky chlebicek vymazeme maslem a vysypeme moukou
(napr. kokosovou).

Bilky se Spetkou soli vySlehame (na nejvyssi otacky) v tuhy
snih. Pak snizime otacky na polovinu a zaSlehame Zloutek,
mouku s praskem do pecCiva a maslo, to lijeme tenkym praminkem.

Stérkou vmichame nasekané mandle a Cokoladu, kandované ovoce a
rozinky (ty taky krajim).

PeCeme na 180 °C asi 40 minut (kontrola Spejli). Po vytazeni z
trouby nechame asi 20 minut chladnout ve formé, pak vyklopime
na mrizku.
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Za recept dékujeme pani MiluSce JakSové, ktera se inspirovala
na strankach
http://www.pradobroty.cz/../biskupsky-chlebicek-z-bilku..
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