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JAHODOVY RUNNY POUND CAKE

Prisady:

250 g Freee Smés bila bez lepku
250 g masla pokojové teploty
180 g cukru krupice

5 vajec (pokojové teploty)

3 g kypriciho prasku do peciva
2 g soli

1 KL vanilkového extraktu
marmelada

Postup:

Formu vymazeme a lehce vysypeme.

Maslo vysSlehdame s cukrem do svétlé pény, po jednom zaSlehdme
vejce, nakonec vmichame sypké suroviny a vanilkovy extrakt.
Nejdriv dame do formy trochu tésta (asi do %), poté marmeléadu
a opét tésto.

PeCeme na 180 °C 35 az 40 minut, podle velikosti formy. Po
vytazeni z trouby je nechame 10 minut ve formé, poté vyjmeme
na mrizku.

Za recept dékujeme pani MiluSce JakSové.
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