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JAHODOVÝ RUNNY POUND CAKE

Přísady:
250 g Freee Směs bílá bez lepku
250 g másla pokojové teploty
180 g cukru krupice
5 vajec (pokojové teploty)
3 g kypřícího prášku do pečiva
2 g soli
1 KL vanilkového extraktu
marmeláda

Postup:
Formu vymažeme a lehce vysypeme.
Máslo vyšleháme s cukrem do světlé pěny, po jednom zašleháme
vejce, nakonec vmícháme sypké suroviny a vanilkový extrakt.
Nejdřív dáme do formy trochu těsta (asi do ¼), poté marmeládu
a opět těsto.
Pečeme na 180 °C 35 až 40 minut, podle velikosti formy. Po
vytažení z trouby je necháme 10 minut ve formě, poté vyjmeme
na mřížku.

 

Za recept děkujeme paní Milušce Jakšové.

 

 

 

 

https://dovesfarm.cz/jahodovy-runny-pound-cake-2/


 

 

 

 

 


