Hrnkovy tvarohacek

Kategorie: Rezy, mou¢niky a bublaniny,samokypfici smés bild
Tisk z webu: www.dovesfarm.cz

HRNKOVY TVAROHACEK

5

1 hrnek (250 ml) piskového cukru

1 hrnek oleje

1 hrnek mléka

2 hrnky Freee Doves Farm Samokyprici smés bila bez lepku
1 vanilkovy cukr

Spetka soli

Napln:

3 vanickové tvarohy

1 hrnek piskového cukru

2 vanilkové cukry

kira z jednoho citronu

1 vanilkovy pudink (prasek)
snih z 5 bilk{

Postup:

Zloutky s cukry vy$lehdme s postupnym prFilévanim mléka do
pény, zasSlehdme olej a pak do smési vmichdme sGl a mouku.
Polovinu tésta nalijeme na vymazany a vysypany nebo pecicim
papirem vyloZzeny plech a peceme pri 180 °C.

Z bilkld a cukrd@ vysSlehdme tuhy snih. Smichdme tvarohy,
citronovou kiru a vanilkovy puding a poté vmichéme i vyslehany
snih. Napln naneseme na upecenou polovinu tésta a zalijeme
druhou polovinou tésta. Peleme dalsich cca 30 minut.

Po vychladnuti pocukrujeme a krajime.


https://dovesfarm.cz/hrnkovy-tvarohacek-2/




