Hrnkovy makovy s tvarohem a
broskvemi

Kategorie: Kynuté knedliky, pizza, kolace,samokyprici smés
bila
Tisk z webu: www.dovesfarm.cz

HRNKOVY MAKOVY S TVAROHEM A BROSKVEMI

Prisady:

1 hrnek (300 ml) Freee Samokyprici smeés bila bez lepku

dalsi hrnicek naplnime do pdlky mletym makem, 2 1zicemi
mletych orechl a dosypeme Freee Doves Farm Samokyprici smési
3 vejce

% hrnku cukru moucka

5 hrnku oleje

hrnek mléka

Spetka soli

500 g tvarohu

1 vejce

2 vanilkové cukry

broskve

Postup:

— vejce s cukrem vySlehame do pény

— vmichame ostatni ingredience

— hmotu rozetreme na vymazany a moukou vysypany plech

— 1Zzici klademe hromadky tvarohu (vymichany tvaroh, cukr a
vejce)

— nyni poklademe broskvemi

— pecCeme pri 180°C
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