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GRANKO ROLADA

5 vajec

4 PL cukru krupice (60 g)

1 PL kakaa (8 g)

5 PL Freee Samokyprici smés bila bez lepku (50 g)
3 PL (vrchovaté) Granka (40 g)

5 PL oleje

Spetka soli

Spetka kypriciho prasku do peciva

Postup:

Vejce s cukrem vySlehame do husté, svétlé pény, pak postupné
pridavame olej a sypké suroviny.

Tésto vylejeme na plech s pecCicim papirem a pecCeme na 190° C
cca 12 minut.

Po vytazeni z trouby necham chvilku vychladnout, nachystam si
Cisty pecici papir, posypu ho mouckovym cukrem a upecenou
roladu na néj preklopim. Pak opatrné ,sloupnu“ papir, na
kterém se pekla, a sroluju.

Vychladlou rolddu mizete naplnit usSlehanou $lehackou, ja jsem
pouzila stejny krém jako u rakvicek.

Za recept dékujeme pani MiluSce JakSové.


https://dovesfarm.cz/granko-rolada/

