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DYNOVA BABOVKA

Prisady:

150 g masla Moravia (bezmlécného nebo bezlaktézového tuku)
300-350 g dyné (nastrouhané na hrubém struhadle)

1 1zice skorice

3 vejce

150 g cukru moucka (nebo jiného sladidla)

1 vanilkovy cukr Dr.Oetker

300 g Freee Samokyprici smés bila bez lepku

Spetka soli

4 1zice oleje

Postup:

Nejprve si nastrouhame dyni (maslovda, hokaido nebo jina). Do
nastrouhané dyné nalijeme 4 1zice oleje a nechame odlezet.
Cela vejce vySlehame s cukry a rozpuSténym maslem do pény,
pridame nastrouhanou dyni s olejem a opatrné primichame mouku
se soli a skorici. Touto smési naplnime bdabovkovou formu,
kterou jsme vytreli olejem a vysypali bezlepkovou moukou.
PeCeme pri 180 °C asi 45 minut. ZkouSime Spejli, zda se tésto
nelepi. Kdyz se nelepi, je hotové.

Tato babovka je az 4 dny krasné vlacna a po vytazeni z mrazaku
ma porad svoji chut i konzistenci.

Za recept dékujeme pani Vladéné Halatové.


https://dovesfarm.cz/dynova-babovka/




