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CUKROVÍ S VAJEČNÝM LIKÉREM

Těsto:
270 g Freee Chlebové směsi bílé bez lepku
130 g Freee Směsi bílé bez lepku
6 g kypřicího prášku do pečiva
100 g moučkového cukru
2 balíčky vanilínového cukru
2 PL vaječného likéru
2 žloutky
200 g tuku (nejlépe Heru a můžete pro lepší chuť dát část
másla )

Těsto necháme přes noc odpočinout. Pečeme na 180 °C asi 8
minut.

Krém:
1x Krémová náplň vaječný koňak Dr. Oetker
200 ml studeného plnotučného mléka
3 PL moučkového cukru
125 g změklého másla

V míse vyšleháme krémovou náplň s mlékem, cukrem a máslem
podle návodu na obale.

 

Za recept děkujeme paní Milušce Jakšové, která se inspirovala
na stránkách
https://www.oetker.cz/receptare/r/cukrovi-s-vajecnym-likerem

 

https://dovesfarm.cz/cukrovi-s-vajecnym-likerem/
https://www.oetker.cz/receptare/r/cukrovi-s-vajecnym-likerem


 


