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CUKETOVE MUFFINY

Prisady (na 32 ks):

18 dkg cukru moucka (nebo jiného sladidla)
3 vejce

2 dcl oleje

35 dkg Freee Samokyprici smés bila bez lepku
2 lzice skorice

1 vanilkovy cukr Dr.Oetker

2 lzice kakaa Dr.Oetker

hrst rozinek

hrst brusinek

kousky cokolady

42 dkg nahrubo nastrouhané cukety

Postup:

V prvni mise vySlehame cela vejce s cukry, do druhé misy
nastrouhdme cuketu, kterou smichame s olejem a nechame chvilku
odlezet, ve treti mise smichame ostatni suroviny (mouku,
kyprici prasek, rozinky, brusinky, skorici, cokoldadu a kakao).
Do vySlehanych vajec primichdme cuketu s olejem a mouku s
ostatnimi surovinami. Pripravenou smési plnime koSicky na
muffiny a pecCeme pri 180 °C asi 20 minut. Pak zkouSime Spejli,
zda se tésto nelepi. Kdyz se nelepi, je hotové.

Za recept dékujeme pani Vladéné Halatové.


https://dovesfarm.cz/cuketove-muffiny/

