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COKOLADOVE ROHLICKY

Prisady:

190 g Freee Doves Farm Chlebova smés bila bez lepku

60 g cukru moucka

125 g masla (bezlaktozového nebo rostlinného tuku)

1 sacek cokoladového pudinku bez lepku (mlZze byt i jina
prichut)

Poleva:
¢okolada na vareni
platek masla (nebo bezmlécného tuku)

Postup:

Ze vSech surovin vypracujeme na vale jemné tésto, které dame
na 20 minut

odlezet do chladnicky. Tuky pouzivame primo z chladnicky
(nenechavame povolit). S téstem se 1épe pracuje, neni potreba
pridavat mouku a cukrovi pak neni tvrdé.

Z tésta tvorime rohlicky. Peceme pri 170 °C do svétle rdZova.
Na plechu nechame UGplné vychladnout. Po vychladnuti konce
rohli¢kl naméc¢ime v cokoladové polevé.

Za recept dékujeme pani Vladéné Halatové.


https://dovesfarm.cz/coko-rohlicky/

https://cs-cz.facebook.com/ajax/ufi/modify.php"“ method=“post”
id="“u m 2 YH“ class=“fbPhotosSnowliftFeedbackForm
commentable item collapsible comments” style=“margin: Opx;
padding: Opx; position: relative;“ data-ft=“{,tn“:“]“}“>



