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ARASIDOVE DONUTKY

Na tésto:

320 g Freee Smés chlebova bila
160 g Freee Smés bila

140 g mouckového cukru

280 g tuku (130 g masla, 150 g Stelly)
1 vanilkovy cukr

2 zloutky

3 g xanthanu

Na slepeni:

arasidové maslo

Na dokonceni:

nasekané arasidy

cokolada a kakaové maslo

1. Ze vSech pripravenych ingredienci vytvorime tésto, které
pak nechame odpocCivat az do dalsiho dne.

2. Rozvdlime tésto a vykrajujeme z néj kolecka s vykrojenym
stredem. Umistime je na plech pokryty pecicim papirem a
peCeme. Pecleme je pri teploté 180 stupnl Celsia, dokud


https://dovesfarm.cz/arasidove-donutky/

neziskaji zlatavou barvu.

3. AZ kolecka vychladnou, na jednu polovinu z nich naneseme
arasidové maslo, pak k nim pripevnime druhou polovinu a
znovu na né nastrikdme arasidové maslo.

4. Namoc¢ime povrch kolecek do sekanych arasidi a lehce je
pritlacime, aby se arasidy na koleckach udrzely.

5. Ndsledné nechdme cukrovi ztuhnout v lednici a poté je
namacime do Cokoladové polevy.

Za recept dékujeme pani MiluSce JakSové, ktera se inspirovala
na strankach:NejRecept
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