Arasidové cukrovi

Kategorie: chlebova smés bila bez lepku,smés bila bez
lepku,Vano¢ni peceni
Tisk z webu: www.dovesfarm.cz

ARASIDOVE CUKROVI

Prisady:

120 g Freee Chlebové smési bilé bez lepku

50 g Freee Smési bilé bez lepku

100 g tuku tuku (nejlépe Heru a mizete pro lepsi chut dat cast
masla )

100 g arasidové mouky/mletych nesolenych arasidi

50 g medu

1/4 KL mleté kavy

Dale:

Cokolada

kakaové maslo

arasidova pomazanka/Nugeta/marmelada
sekané nesirené arasidy

Postup:

Vypracované tésto nechame odlezet v lednici alespon 2 hodiny
(nejlépe pres noc).

Vykrdajené tvary dame na plech vylozeny pecCicim papirem a
peceme na 170 °C asi 7 minut.

Polovinu upecenych tvard namocime do cokoladdové polevy
(nalamanou cokoladu a tuk rozehrejeme ve vodni 1azni) a ihned
posypeme sekanymi araSidy. Slepujeme orisSkovou pomazankou nebo
marmeladou.

Za recept dékujeme pani MiluSce JakSové, kterd se inspirovala
na strankach nejrecept.cz.


https://dovesfarm.cz/arasidove-cukrovi/




